Partecipa al nostro

ore 12:30 2024

Mercoledi ‘ 25 Dicembre

Ristorante Luca’'s
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Opar fuftel, o el sl

Porchetta artigianale

Sopressa casareccia
Mini brioches con burrata e mortadella
Black angus affumicato, salsa tartara e crostino

Mini burger con salsa senapata

Melanzane in saor

Sfilacci di cappone, radicchio, grana e noci

Cono di verdure in tempura

Tortillas con verza stufata, pulled pork e

salsa verde

Morbidelle con crema di mais

Musetto della tradizione con salsa al cren
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Cozze Bouchout Mont
Fiore di zucca ripieno di acciuga e mozzarella
Frittura di calamari e ombrina
Cappasanta gratinata
Cestino alle olive, baccala mantecato e
cipolla caramellata
Polentina mordida con schie fritte
Salmone marinato con mirtilli e
insalatina di campo

Sablé salato con mascarpone, mandorle e fichi

8 tipologie di formaggi selezionati




Risotto con ragu d'anitra,
gel d'arancia e olio all’'erba cipollina

Agnolotti al doppio baccala,
olive taggiasche e pomodorini secchi

Guancetta stufata di maialino da latte

con souffle di patate e verdure cotte invernali




Il nostro panettone farcito
con crema al torroncino

Le torte “di una volta” della zia Nives

Caffe e correzioni
Vini Az. Balan, Acqua, Bibite

Prezzo adulto €75
Prezzo bambini 3-5 anni €20
Prezzo bambini 6-12 anni €30




